
Ab 12 PersonenAb 12 Personen

Menü 1

€ 33,25  
PRO PERSON

D INNER
20262026

FRISCHE TOMATENSUPPE 
Mit Rinderfleischbällchen und Sahne (auch  möglich) 

 

SUPPE DER SAISON 
Fragen Sie die Bedienung

APFELKUCHEN 
Mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne 

 
DAME BLANCHE 

2 Kugeln Vanilleeis, Schokoladensauce  

und Schlagsahne

LACHS AUS DEM OFEN  
Mit Pikante Tomatensauce und Fenchel 

 

STRANDRÄUBERSCHNITZEL  
Mit einer Garnitur von Speck, Zwiebeln, Champignons und Paprika 

 
 KNUSPRIG GEBACKENER BRIE 

Mit Gemüse aus dem Wok und Preiselbeer-Kompott 



€ 42,75 PRO PERSON

Menü 2

Ab 12 PersonenAb 12 Personen

D INNER
20262026

RINDERCARPACCIO  
Gereifter Käse, Tomaten und Pinienkerne 

 
 RAVIOLI  

Spinat aus dem Wok, Stracciatella, Trüffelöl  

und Parmesan-Spread

KABELJAUFILET  
Ummantelt mit knusprig frittiertem Bierteig nach  

Texeler Art, serviert mit Remouladensauce 

 

HÄHNCHEN-SATÉ  
Mit Saté-Sauce, Reis, Atjar, Kentang und Casave-Kroepoek 

 
SCHWEINEFILET 

Mit Wildpilzen und Brie 

 

 ASIATISCH MARINIERTES TEMPEH 
Serviert mit Nudeln, Zucchini, Pilzen, Ei und Cashewnüssen

CARAMELITA 
Vanille- und Karamelleis mit Stückchen  

Sirupwaffel, Karamellsauce und Schlagsahne 
 

CRÈME BRÛLÉE 
Mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne


