t Vogelhuis

GLUTENFREI

Bis 76.30 Uhr

BROTCHEN ZIEGENKASE 13,5

Mit Walniisse und balsamico

BROTCHEN CARPACCIO 14
Mit gereifter Kise und Triiffel-Mayonnaise

ZWEI KROKETTEN 14,5
Mit brot und Senf

STRAMMER MAX SCHINKEN & KASE 12
Auf glutenfreiem Brotchen

GEMUSESUPPE 7,5

SALATE

MEERESSALAT 19,5
Mit Cerducherter Lachs, Flusskrebs
@ WASSERMELONE 17,5

Mit Feta, Gurke und Minze

KINDER BIS zu 12 JAHRE

Mit einem drolligen Uberraschungsgeschenk

KROKET 11,5
Mit Pommes und Apfelmus

FRIKANDEL 11
Mit Pommes und Apfelmus

RINDERSTEAK (100 G) 13
Mit Pommes und Apfelmus

SPAGHETTI 11
Mit Tomatensauce

@ KINDER PFANNKUCHEN, NATUR 10
Mit Nutella oder Apfelmus (+7,-)

Ab 16.30 Uhr

DINER S

HAUPTGERICHTE %~ “

KABELJAUFILET 24,75

In der Pfanne gebraten mit Remouladensauce

WOLFSBARSCH AUF DER HAUT GEBRATEN 24,5

Mit Queller, Kapern und Remouladensauce

LACHS AUS DEM OFEN 23
Mit Rréuterbutter, Tomate und Fenchel

MUSCHELN (SAISON) 24
In Weiflwein gekocht mit Gemiise. Serviert mit
Cocktail- und Knoblauchsauce

FILETSTEAK (200 GRAM) 34,5
Mit Rriuterbutter
MIXED GRILL 27

Rindersteak, Schweinefilet und Héihnchenbrust. Mit
Knoblauch- und Currysauce

SPAGHETTI 17
Mit Tomatensauce, Kise und salat

@ JACKFRUCHT-RENDANG 23,5
Mit Rels und Spinat

DESSERT

DAME BLANCHE 8
VANILLEEIS 8,75
Mit Texeler Eierlikor, Schokolocken und Schlagsahne
COUPE KARAMEL 9,25
Vanille- und Karamelleis, Karamellsauce und Schlagsahne
ESPRESSO MARTINI COCKTAIL 10,25
TEXELER PRALINEN 3 STUCK 7,5
VERSE AARDBEIEN (SEIZOEN) 10,5
Mit Vanilleeis und Schlagsahne

KINDERBECHER 5
SCHOKOLADE

Gefiillt mit Schokoladen- und Vanille-Eis und Sehlagsahne

ERDBEERE (@ 0\
Cefiillt mit Erdbeer- und Vanille-Eis und Schlagsahne NS ‘§: \\\,
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