2025

¢ vogelnuis DINNER

Ab 72 Personen

€ 32,75
PRO PERSON

FRISCHE TOMATENSUPPE
Mit Rinderfleischbiillchen und Sahne (auch @ maglich)

SUPPE DER SAISON
Fragen Sie die Bedienung

LACHS AUS DEM OFEN

Mit Pikante Tomatensauce und Fenchel

STRANDRAUBERSCHNITZEL

Mit einer Garnitur von Speck, Zwiebeln, Champignons und Paprika

@ AVOCADO-BURGER

auf einem Briochebrotchen mit Salat, Tomate,
Sauerrahm und Chutney

APFELKUCHEN
Mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne

DAME BLANCHE

2 Kugeln Vanilleeis, Schokoladensauce
und Schlagsahne



2025

¢ vogelnuis DINNER

Ab 72 Personen

€ 42,50 PRO PERSON

RINDERCARPACCIO

Gereifter Kise, Tomaten, gepufftes Getreide und gepuffte Samen

@ RAVIOLI

Gefiillt mit frischem Ricotta, Spinat und Parmesan

KABELJAUFILET

Ummantelt mit knusprig frittiertem Bierteig nach
Texeler Art, serviert mit Remouladensauce

HAHNCHEN-SATE
Mit Saté-Sauce, Reis, Atjar, Kentang und Casave-Kroepoek

SCHWEINEFILET

Mit Champignon-Sahnesauce

@ KNUSPRIG GEBACKENER BRIE

Mit Gemiise aus dem Wok, Preiselbeer-Kompott
und gebratenen kleinen Kartoffeln

CARAMELITA

Vanille- und Raramelleis mit Stiickchen althollindischer
Sirupwaff el, Karamellsauce und Schlagsahne

CREME BRULEE
Mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne



