2023

¢ vogelnuis DINNER

Ab 72 Personen

€ 32,50 PRO PERSON

SUPPE DER SAISON
Fragen Sie die Bedienung

HAUSGEMACHTE TOMATENSUPPE
\ Mit Fleischbiillchen aus Rindfleisch (auch @maglich)

STRANDRAUBERSCHNITZEL

Mit einer Garnitur von Speck, Zwiebeln, Champignons und Paprika

SATESPIESS
Nach orientalischer Art mariniertes Hiihnerfilet
mit Saté-Sauce und Kroepoek

MUSCHELN

Gebraten mit Sahne, Gemiise und abgeloscht
mit Ricard, serviert mit Safranreis

@ NEW-MEAT BURGER

Auf einem Briochebrotechen mit Salat, Tomate und Zwiebel.
Serviert mit Pommes und Mayonnaise (auch vegan maglich)

APFELKUCHEN
Mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne

DAME BLANCHE

2 Kugeln Vanilleeis, Schokoladensauce
und Schlagsahne




2023

¢ vogelnuis DINNER

Ab 72 Personen

€ 42,50 PRO PERSON

RINDERCARPACCIO
Mit Kise von Texel, Carpaccio mit Vinaigrette
und gerdstetem Nuss-/Kernmix

- @ PORTOBELLO
Gefiillt mit Mozzarella, Tomate, Zwiebel und New-Meat Hackfleisch

KABELJAUFILET

Ummantelt mit knusprig frittiertem Bierteig nach
Texeler Art, serviert mit Remouladensauce

@ LASAGNE

Mit frischem Gemiise, Kiise von Texel und Bolognese-Sauce

BODY PEELED GAMBAS

7 Stiick, serviert mit Aioli und Baguette

SCHWEINEFILET
Mit Sauce nach Wahl

CARAMELITA

Vanille- und Raramelleis mit Stiickchen althollandischer
Sirupwaff el, Karamellsauce und Schlagsahne

CREME BRULEE
Mit einer Kugel Vanillesahne-Eis und Schlagsahne




2023

¢ vogelnuis DINNER

Ab 72 Personen

KOMBINATION VON
VORSPEISEN

@ KOMBINATION AUS
VEGETARISCHEN VORSPEISEN

TOURNEDOS (200 GRAMM)
Mit Sauce nach Wahl. Das zarteste Stiick Rindfleisch

GERICHT MIT
LAMMFLEISCH VON TEXEL \/
Wisselend in het seizoen ' (? ¥

@ KNUSPRIG GEBACKENER BRIE

Met gewokte groenten en friet

FISCH DER SAISON
Fragen Sie die Bedienung

SCHOKOLADENDESSERT

Mit Mousse, Schokoladen-Brownie und Eis

BRETT MIT KASE VON TEXEL
Mit Niissen, Trauben und Chutney






