Oranjerie

t Vogelhuis

Vanaf 76.20 uur

MENUKAART

Benieuwd naar ons
Take-away menu? Scan en
bestel direct uw lunch of diner
voor elk mogelijk tijdstip.
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VOORGERECHTEN HOOFDGERECHTEN ERBLJ
@ BROODPLANKIE 7,75 CGeserveerd met verse friet en fritessaus BAKJE VERSE SALADE 3,50
Breekbrood met gezouten roomboter, tapenade m.u.v. spaghetti en salade CHAMPIGNONROOMSAUS 3.50
en kruidenboter ’
KABELIAUWFILET @ _ 23,75 PEPERROOMSAUS 3,50
VISCOMPOSITIE 16,50 Jn een krokant laagje van Texels bierbeslag, .
Combinatie van gerookte zalm, gerookte makreel geserveerd met remouladesaus SATESAUS 3,50
en garnalen VIS VAN HET SEIZOEN VERSE CHAMPIGNONS 3,50
en geroosterde pittenmix BODY PEELED GAM BAS 0 24,50 REMOULADESAUS 3,00
7 stuks, geserveerd met aioli en stokbrood
@ BIETENCARPACCIO 12,50 A
Met rucola, geitenkaas, balsamico en pittenmix MOSSELEN (SEIZOEN) (’ 23,00
Gekookt in witte wijn met groenten. Geserveerd
? P[?IRTOBELLO f i 12,50 met cocktail- en knoflooksaus en stokbrood
evuld met mozzarella, tomaat, ut
en New-/Meat gehakt M?S/jELEN e‘@ ool 19,50 NAG EREC HTEN
Gebakken met room, groenten en afgeblust met
HUISGEMAAKTE T(_)MATENSOEP N 7,25 Ricard, geserveerd met saffraanrijst
Met rundergehaktballeties (ook @ mogelijk)
SOEP AR COSRIZOER JUTTERSCHNITZEL & 22,50 APPELTAART : 7,50
% 0> Met een garnituur van spek, uien, champignons Met een bolletje vanille-roomijs en slagroom
raaq de bediening "
en paprika DAME BLANCHE 7,50
TOURNEDOS (200 GRAM) (l, 34,50 2 bollen vanille-roomijs, chocoladesaus en slagroom
Met een saus naar keuze. Het meest malse stukje CREME BRULEE 9,25
van het rund ) . . ..
et een bolletje vanilleroomijs en slagroom
VEG EI-ARISCH MIXED GRILL 27,00
Runderbiefstuk, varkenshaas en kipfilet. CHEESECAKE 9,25
Met knoflook- en kerriesaus Met roodfruit en sorbetijs
@ NEW-MEAT BURGER 19,75 VARKENSHAAS (f 24,50 CARAMELITA 9,00
Op een brioche broodje met sla, tomaat en ui. Met een saus naar keuze Vanille- en karamelijs met stukjes oud-Hollandse
Geserveerd met friet en mayonaise (ook vegan mogelijk) TEXELS LAMSVLEES GERECHT d stroopwatfel, salted caramel en slagroom
@ LASAGNE 17,00 Wisselend in het seizoen CHOCOLADE DESSERT 11,50
Met verse groenten, Texelse kaas en ‘bolognesesaus’ SPARERIBS @ 24,50 Met mousse, chocoladebrownie en ijs
Met knoflook- en chili
O NROKANTGEDAESRE @ 1sg0 it e xS Kspumo
@ VZG AN SZLADE (4, 17.00 goﬁ'zTgfst:;Esggzrineerde kipfilet met 2280 et noten, druiven en chutney
4 ’ satésaus en kroepoek VERSE AARDBEIEN (SEIZOEN) 10,50
Gemengde salade met new-meat kebab Met vanille-roomiis en slaoroom
SPAGHETTI BOLOGNESE 16,75 S
Met twee soorten kaas en salade ESPRESSO MARTINI 9,00
Heeft u een allergit.a?.MeId he.t ons. CAESARSALADE (4) 18,00 Met wodka, koffielikeur en espresso
Aller'genenlnforn'”latle Is beschikbaar Gegrilde kipfilet, little gem, croutons, ei, Parmezaanse KOFFIE OF THEE 9,85
in een speciale menukaart. kaas, pancetta, tomaatjes en caesardressing CGeserveerd met 3 Texelse bonbons
& & o o { @ i b
TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS
SPECIARERIEE SKUUMKOPPE SEIZOENSBIER DUBBEL TRIPEL OVERZEE IPA SPRINGTL) BLOND SKILLER WIT




Oranjerie

t Vogelhuis

Ab 16.30 Uhr

SPEISEKARTE

Siend Sie neugieriq auf unser
Take-away-Menii? Scannen
und bestellen Sie direkt Jhr
Mittag- oder Abendessen zu
jeder maglichen Zeit.

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE ]

ZUR AUSWAHL

=

@ BROTBRETT 7,75 Serviert mit frischen Pommes und Pommes-Sauce, SCHUSSELCHEN MIT FRISCHEM SALAT 3,50

Zupfbrot mit gesalzener Butter, Tapenade mit Ausnahme von Spaghetti und Salat CHAMPIGNON-RAHMSAUCE 3,50

und Kriuterbutter I ’ _—
KABELJAUFILET @) 23,75 PFEFFER-RAHMSAUCE 3,50 -

FISCHKOMPOSITION 16,50 Ummantelt mit knusprig frittiertem Bierteig nach . /

Kombination von gerduchertem Lachs, gerducherter Texeler Art, serviert mit Remouladensauce SATE-SAUCE 3,50

Makrele und Garnelen FISCH DER SAISON FRISCHE CHAMPIGNONS 3,50

RINDERCARPACCIO 14,50 Fragen Sie die Bedienung KRAUTERBUTTER 3,00

Mit Kdse von Texel, Carpaccio mit Vinaigrette !

und geristetem Nuss-/Kernmix BOI?Y PEEITED GAM BAS t‘) 24,50 REMOULADENSAUCE 3,00

& ROTE RUBEN CARPACCIO 12,50 7 Stiick, serviert mit Aioli und Baguette

Mit Rucola, Ziegenkdse, Balsamico-Essiq und Kornermix MUSCHELN (SAISON) @ 23,00

@ PORTOBELLO 12,50 In Weiflwein gekocht mit Gemiise. Serviert mit

Cefiillt mit Mozzarella, Tomate, Zwiebel und
New-Meat Hackfleisch

HAUSGEMACHTE TOMATENSUPPE 7,25

Cocktail- und Knoblauchsauce und Baguette

MUSCHELN & 19,50

Gebraten mit Sahne, Gemiise und abgeloscht

NACHSPEISEN

Mit Fleischbiillechen aus Rindfleisch (auch @ maoglich) mit Ricard, serviert mit Safranreis A?FELKUCH EN —— 7,50
SUPPE DER SAISON STRANDRAUBERS CHNITZEL @ 22,50 Mit einer Kugel Vanilleeis und Schlagsahne
Fragen Sie die Bedienung Mit einer Garnitur von Speck, Zwiebeln, DAME BLANCHE 7,50
Champignons und Paprika 2 Kugeln Vanilleeis, Schokoladensauce und Sehlagsahne
TOURNEDOS (200 GRAMM) @) 34,50 CREME BROULEE 9,25
Mit Sauce nach Wahl. Das zarteste Stiick Rl’ndﬂei&‘ch it einer kuqe[ Van[[[esahne-gl's und gch[aqsahne
VEGETARISCH MIXED GRILL 27,00 KASEKUCHEN 9,25
Rindersteak, Schweinefilet und Hihnehenbrust. Mit rotem Fruchtkompott und Sorbeteis
Mit Knoblauch- und Currysauce
CARAMELITA 9,00

@ NEW-MEAT BURGER l 19,75
Auf einem Briochebrotchen mit Salat, Tomate

und Zwiebel. Serviert mit Pommes und Mayonnaise
(auch vegan maoglich)

SCHWEINEFILET (f 24,50
Mit Sauce nach Wahl

GERICHT MIT LAMMFLEISCH VON TEXEL (4

Saisonal wechselnd

Vanille- und Xaramelleis mit Stiickchen
althollindischer Sirupwaffel, Xaramellsauce
und Schlagsahne

SCHOKOLADENDESSERT 11,50

ﬂ. LA.SAGNE .. .. 17,00 SPARERIBS @ 24.50 Mit Mousse, Schokoladen-Brownie und Eis
Mit frischem Gemiise, Kése von Texel und Bolognese-Sauce i . ’
Mit Knoblauch- und Chilisauce BRETT MIT KASE VON TEXEL
A 14,75
ﬂ‘ KNUSPRlG GFBACKENER BRIE (d) 18,50 SATESPIESS (l, 22,50 el ) o y
Mit gegrilltem Gemiise und Pommes ’ y o . Mit Niissen, Trauben und Chutney
Nach orientalischer Art mariniertes Hithnerfilet
@ VEGANER SALAT m 17,00 mit Saté-Sauce und Kroepoek FRISCHE ERDBEEREN (SAISON) 10,50
j j - Mit Vanille-Eis und Schlagsah
Gemischter Salat mit New-/Meat Kebab SPAGHETTI BOLOGNESE 16,75 it Vanille-Eis und Schlagsahne
Mit zwei Kisesorten und Salat ESPRESSO MARTINI 9,00
Haben Sie eine Allergie? Bitte melden Sie CAESAR SALAT m 18,00 Mit Wodka, Kaffeelikor und Espresso
es uns. Allergen-Information ist in einer Cegrilltes Héihnchenfilet, Little Gem, Croiitons, &i, KAFFEE ODER TEE 9,85

speziellen Menlikarte verfiigbar.

Parmesan, Pancetta, kleine Tomaten und Caesar-Dressing

Serviert mit 3 Texel-Pralinen

& & o o f )] i @
TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS
SrECIARLBIER SKUUMKOPPE SEIZOENSBIER DUBBEL TRIPEL OVERZEE IPA SPRINGTI) BLOND SKILLER WIT




