Vanaf 16.45 uur

Benieuwd naar ons

Oranjerie M E N K A A R I Take-away menu? Scan en
) o . .

bestel direct uw lunch of diner

t Voqe[huls voor elk mogelijk tijdstip.
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VOORGERECHTEN ] HOOFDGERECHTEN ][ NAGERECHTEN ] Kinderen ~
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@ BROODPLANKJE 7,50 Worden geserveerd met een passend garnituur CREME BRULEE 9,25 \x
Op verrassende wijze gepresenteerd breekbrood Met een bolletje vanilleroomijs en slagroom VO 0 R G E R EC HTE N Q >
met gezouten roomboter, huisgemaakte tapenade ZEEBAARSFILET (l) 24,00 //
AR anboter Aet kreeftensaus en zeekraal CHEESECAKE %28 HUISGEMAAKTE TOMATENSOEP 5,00 /
NATUURVLEES RUNDERCARPACCIO 14200 KABELJAUWFILET t‘) 23,50 et roodfruit en sorbets Met rundergehaktballeties (ook @ mogelijk) ’
Op een bedje van gemengde salade met t}fuﬁ"elm.aqanazse, Jn een krokant gefrituurd laagje van Texels CARAMELITA 8,75
Texelse kaas, tapenade en geroosterde pittenmix bierbeslag, geserveerd met remouladesaus Vanille- en karamelijs met stukjes oud-Hollandse KINDERCARPACCIO 6,50
@ BIETENCARPACCIO 12,00 , stroopwafel, salted caramel en slagroom Met tapenade, kaas en pittenmix
Met rucola, geitenkaas, balsamico en pittenmix $0D/<Y PEELED SAM BAI.S (4) 23,50
stuks, geserveerd met aioli CHOCOLADE FESTIJN 9,50 -
STEAK TARTARE . ' 13,00 MOSSELEN (SEIZOEN) @ 23.00 Met witte en donkere chocoladeijs, chocoladetaartje, /{ ;
Met eidooier, crostini, kappertjes en Cokookt in witte wii : . ’ karamelsaus en slaaroom ”f)
e o et Gkt it i met oo, / | HOOFDGERECHTEN
VISCOMPOSITIE 16,00 TEXELS KAASPLANKIJE 14,75
Met Hollandse garnalen, gerookte zalm jMU.ItTERSCH,'t\"TZEL ﬁ/c on. champi 22,50 Met noten, druiven en chutney
et een garnituur van spek, uien, champignons . .
;nuglzng:An;alf;;e[TOMATENsoEP 7,25 on papri ! - VERSE AARDBEIEN (SEIZOEN) 9,25 Inclusief een leuke verrassing
y Met vanille-ij l FRIKANDEL 9,25
Met rundergehaktballeties (ook @ mogelijk) BIEFSTUK OSSENHAAS m 32,50 o e enegroon Met friet /
SOEP VAN HET SEIZOEN Met pepersaus, kruidenboter of gebakken champignons ESPRESSO MARTINI 9,00 et rriet en appelmoes
Vraag de bediening AP BIEFSTUK Z|]|.E!\|DE (A’ '28,50 Met wodka, koffielikeur en espresso l(M'et':r?e?iE:s s 9,25
e Met pepersaus, kruidenboter of gebakken champignons KOFFIE OF THEE 9,50 PP
MIXED GRILL l 26,00 Geserveerd met 4 Texelse bonbons HAMBURGER 9,25
Van runderbiefstuk, varkenshaas en lamsbiefstuk, Met friet en appelmoes
overgoten met een warme knoflook-kruidensaus é LEKKERBEKIJE 9,25
TEXELS LAMSSTOOFPOTJE d 24,50 <§ Met friet en appelm?es
Gestoofd lamsvlees met paprika, champignons en ui A\ @ KAASSOUFFLE 9,25
SPARERIBS @ 24,00 Met friet en appelmoes
Met knoflook- en chilisaus SPAGHETTI BOLOGNESE 9,25
SATE SPIES m 22,00 @ KINDERPANNENKOEK 8,50
@ BEYONP BURGER 18’_75 Van Qosters gemarineerde kipfilet, geserveerd f i Met nutella
Op een rustieke bol met sla, komkommer, gebakken uien met satésaus Heeft u een allergie?
en vegan mayo. Geserveerd met friet. Meld het ons.
SPAGHETTI BOLOGNESE 16,50
Ze:(gzgmy;gfzf?ﬁgf[tm 18,00 Met twee soorten kaas Allergeneninformatie is beschikbaar NAG E R EC HTE N
KIPSALADE 16,75 in een speciale menukaart.
@ QUINOA SALADE 15,50 Gegrilde kipfilet, little gem, croutons, ei, Parmezaanse § q
Met mango en feta kaas, pancetta, tomaatjes en caesardressing ‘
KINDERBEKER
CHOCOLADE
Gevuld met chocolade- en vanille-ijs en slagroom
"R & & ([} o 1 @ /] AARDBEI
TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS Gevuld met aardbeten en vanille-js en slagroom
EEEEEEEEE SKUUMKOPPE SEIZOENSBIER DUBBEL TRIPEL OVERZEE IPA SPRINGTU BLOND RAKETJE
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NACHSPEISEN

@ BRETTCHEN MIT U.A. BROT 7,50 Serviert mit dazu passender Garnitur CREME BRULEE 9,25

In iiberraschender Weise prisentiertes Zupfbrot, l Mit einer Rugel Vanillesahne-Eis und Sehlagsahne

mit gesalzener Butter, hausqemachter Tapenade SEEBARSCHFILET 24.00 "

und Kriuterbutter Mit Hummersauce ungue/ler ’ KASEKUCHEN 9,25

Mit rotem Fruchtkompott und Sorbeteis

BIOFLEISCH RINDERCARPACCIO 14,00 KABELJAUFILET QI) 23,50

Auf einem aufgeschichteten Salat mit Ummantelt mit knusprig frittiertem Bierteig nach CARAMELITA 8,75

Triiffel-Mayonnaise, Texelkiise, Tapenade und Kornermix Texeler Art. serviert mit Remouladensauce Vanille- und Karamelleis mit Stiickchen

- ’ althollindischer Sirupwaffel, Karamellsauce

# ROTE RUBEN CARPACCIQ —___—_12,00 BODY PEELED GAMBA'S @) 23,50 und Schlagsahne

Mit Rucola, Ziegenkdse, Balsamico-Essig und Kornermix 7 Stiick. Serviert mit Aioli

STEAK TATAR 13,00 SCHOKOLADENFEST 9,50

Mit Eidotter, Crostini, Kapern und MUSQHE‘LN (SAISO.N) @ . . 23,00 Mit weiflem und dunklem Schokoladeneis, Schokoladen-

- In Weiflwein gekocht mit Gemiise. Serviert mit

schwarzem Triiffel-Crumble . kuchen, Karamellsauce und Schlagsahne
Cocktail- und Knoblauchsauce

FISCHKOMPOSITION 16,00 - 4 -

Mit hollindischen Nordseegarnelen, Y STRA.NDRAU'BERSCHNlTZEL.@‘ﬁ 22,50 LUXQRlQSE KASEKOMBm'ATlON 14,75

geriichertem Lachs und geriucherter Makrele Mit einer Garnitur von Speck, Zwiebeln, Kombination von u.a. Texeler Kise, Niissen,
Champignons und Paprika Trauben und Chutney

HAUSGEMACHTE TOMATENSUPPE 7,25 ‘

Mit Fleischbiillchen aus Rindfleisch (auch @ maoglich) RINDERFILET 0 32,50 FRISCHE ERDBEEREN (SAISON) 9,25
Mit Pfeffersauce, Kriuterbutter oder gebratenen Champignons Mit Vanille-Eis und Schlagsahne

SUPPE DER SAISON

Fragen Sie die Bedienung FI!-ET STEAK'LE_NDENSEITE (l, 28,50 ESPRESSO MARTINI 9,00
Mit Pfeffersauce, Kriuterbutter oder gebratenen Champignons Mit Wodka, Kaffeelikir und Espresso
MIXED GRILL @ 26,00 KAFFEE ODER TEE 9,50
Rindersteak, Schweinefilet und Lammsteak, mit Serviert mit & Texel-Pralinen
einer warmen Knoblauch-Kriutersauce iibergossen
TEXELS LAMSSTOOFPOTIE (f 24,50 _
Mit Paprika, Champignons und Zwiebeln %
SPARERIBS & 24,00
Mit Rnoblauck- und Chilisauce
SATESPIESS @) 22,00

@ BFYO ND BU RG ER_ i 18,75 Nach orientalischer Art mariniertes MHiihnerfilet, r

Auf einem rustikalen Brotchen mit Salat, Gurke, serviert mit Erdnuss-Sauce

gebratenen Zwiebeln, Pommes und veganer Mayonnaise. Haben Sie eine Allergie?
SPAGHETTI BOLOGNESE 16,50 Bitte melden Sie es uns.

Mit gegrilltem Gemiise und Pommes .. Allergen-Information ist in einer speziellen
HUHNCHENSALAT 16,75 Menikarte verfligbar.

@ QUINOA-SALAT 15,50 Cegrilltes Héihnchenfilet, Little Gem, Croiitons, &i,

Mit Mango und Feta Parmesan, Pancetta, kleine Tomaten und Caesar-Dressing -

R & & o o / @ I
TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS
EEEEEEEEE SKUUMKOPPE SEIZOENSBIER DUBBEL TRIPEL OVERZEE IPA SPRINGTL) BLOND

Sie sind neugierig auf unser

Take-away-Menii? Scannen und
bestellen Sie direkt Jhr Mittag- oder
Abendessen zu jeder maglichen Zeit.
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HAUSGEMACHTE TOMATENSUPPE 5,00
Mit Fleischbiillchen aus Rindfleisch (auch @ mdoglich)

ok

KINDERCARPACCIO 6,50
Mit Tapenade, Kise und Kornermix

Mit einem drolligen Uberraschungsgeschenk
FRIKANDEL 9,25
Mit Pommes und Apfelmus

CHICKEN NUGGETS 9,25
Mit Pommes und Apfelmus

HAMBURGER 9,25
Mit Pommes und Apfelmus

PANIERTER SCHELLFISCH 9,25
Mit Pommes und Apfelmus

@ KASESOUFFLE 9,25
Mit Pommes und Apfelmus

SPAGHETTI BOLOGNESE 9,25
@ KINDERPFANNKUCHEN 8,50

Mit Nutella

NACHSPEISEN

KINDERBECHER 4,75
SCHOKOLADE

Gefiillt mit Schokoladen- und Vanille-Eis und Schlagsahne
ERDBEERE

Cefiillt mit Erdbeer- und Vanille-Eis und Schlagsahne
RAKETEN-EIS 1,75
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From 4.45 PM

DINNER MENU

alle.
v

MAIN COURSES

J

DESSERTS

@ BROODPLANKJE 7,50 Served with complementary sides CREME BRULEE 9,25
Bread with salted butter, house-made tapenade, With a scoop of vanilla ice cream, and whipped cream
and herb butter SEA BASS FILLET tl) 24,00
FREE RANGE BEEF CARPACCIO 14.0 With lobster sauce and samphire CHEESECAKE 9,25
- - ’ 0 With red fruit compaéte and sorbet
Served on a bed of mixed greens with truffle mayonnaise, COD FILLET tl) 23,50
Texel cheese, tapanade and roasted seeds Lightly breaded and fried in a Texel beer batter, CARAMELITA 8,75
@ BEET CARPACCIO 12.00 served with remoulade sauce Vanilla- and caramel ice-creams with pieces
. . ’ of traditional Duteh stroopwafel, salted caramel
With arugula, goat cheese, balsamic PRAWNS (PARTIALLY PEELED) (ﬂ) 23,50 and whivved cream
dressing, and roasted seeds 7 pieces, served with aioli m
STEAK TARTARE 13,00 MUSSELS (SEASONAL) @ 23,00 CHOCOLATE FEAST 9,50
With egq yolk, crostini, capers, and black Prepared in white wine with vegetables. With white and dark chocolate ice cream, chocolate
truffle crumble Served with cocktail and garlic sauce cake, caramel sauce, and whipped cream
SEAFOOD SPREAD 16,00 “BEACHCOMBER” SCHNITZEL @ 22,50 TEXEL CHEESE BOARD 14.75
With Duteh shrimp, smoked salmon ; ; ; y " ’
Carnished with bacon, onion, mushrooms With nuts. arapes and chutne
and smoked mackerel and red pepper > grap Yy
HOUSE-MADETOMATO SOUP 7,25 BEEF TENDERLOIN @) 32,50 FRESH STRAWBERRIES (SEASONAL) 9,28
With beef meatballs (@ vegetarian option available) With pepper sauce, herb butter or fried mushrooms tn vanitla ice cream, ana wnipped cream
Ask your server With pepper sauce, herb butter or fried mushrooms With vodka, coffee liqueur, and espresso
MIXED GRILL 26,00 COFFEE OR TEA 9,50
Of beefsteak, pork tenderloin, and lamb steak, Served with 4 Texel bonbons
served with a warm garlic-herb sauce s
TEXEL LAMB STEW (f 24,50 a2\
With bell pepper, mushrooms and onions % & §\\
SPARE RIBS & 24,00 \ L
Served with garlic and chili sauce \
@ BEYOND BURGER 18,75 SATAY SKEWER@) 22,00
Served on an Jtalian roll with lettuce, cucumber, With ’4“?”'“7'/9 marinated chicken thigh,
fried onion, and vegan mayo. Served with fries. served with spicy peanut sauce
Do you have an allergy?
@ BAKED BRIE 18,00 f{}fg‘igf?'ef?f'-;g':'eESE 16,50 Y &y
With grilled vegetables and fries CHICKENW;ALAD 16.75 Please let us know, and we can provide you
’ with a detailed ingredient menu.
6_ QUINOA SALAD 15,50 Crilled chicken breast, little gem, croutons, egg, &
With mango and feta Parmesan cheese, pancetta, tomatoes and caesar dressing
gD & & o o 1 @ I
TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS TEXELS
EEEEEEEEE SKUUMKOPPE SEIZOENSBIER DUBBEL TRIPEL OVERZEE IPA SPRINGTL) BLOND

Interested in our takeaway

menu? Scan and order your

lunch or dinner immediately

for any time possible.

kids up to 7

d

APPETIZERS g
{ (

HOUSE-MADE TOMATO SOUP 5,00
With beef meatballs (@ vegetarian option available)

ok

KIDS’ CARPACCIO 6,50
With tapenade, cheese, and mixed seeds

Ineluding a nice surprise

FRIKANDEL (FRIED HOT DOG) 9,25
With fries and apple sauce

CHICKEN NUGGETS 9,25
With fries and apple sauce

HAMBURGER 9,25
With fries and apple sauce

LEKKERBEKIE (FRIED FISH) 9,25
With fries and apple sauce

@ CHEESE SOUFFLE 9,25
With fries and apple sauce

SPAGHETTI BOLOGNESE 9,25
KIDS’ PANCAKE 8,50

With Nutella

DESSERTS

CHILDREN’S ICE CREAM

CHOCOLATE
Chocolate, vanilla ice cream, and whipped cream

4,75

STRAWBERRY
Strawberry, vanilla ice eream, and whipped cream

ROCKET ICE POP

1,75



